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UCLER ENDUSTRIYEL MUTFAK ALETLERI SAN. VE TIC. LTD. STi.

1977 Yilinda Ucler Firn'imalati adi ile kurulan firmamiz kuruldugu giinden bu giine Gstiin kalite ve
hizmeti ile Endiistriyel Mutfak sektériinde hizmet vermektedir. Firmamiz 2003 yilinda Ucler Endustriyel
Mutfak Aletleri San. Tic. Ltd. Sti. olarak Gretimine devam etmektedir. Misteri memnuniyeti ilkesi
dogrultusunda ¢alismalarini siirdiiren Ucler Endiistriyel Mutfak Aletleri San. Tic. Ltd. Sti. deneyimli
kadrosuyla gelen talepleri kisa stirede cevaplayabilmektedir.
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IQVEN / 10 TEPSILI KONVEKSIYONEL DONERLI FIRIN
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Tava Olgiisii/ Fryer Size

Tavalar Arasi Mesafe / Distance Between Pans
Genislik / Width

Derinlik / Depht

Yiikseklik / Height

Isil Giig / Thermal Power

Elektirik Giicli / Electric Power
Firin Agirlig1 / Oven Weight
Elektirk / Electricity

Dogalgaz / Naturel Gas

Yakit tiiketimi / Fuel Consumption

@
ucler

IQVEN serisi DF modeli

en ivi Urlin kalitesini sizlere sunmaktadir.Uriintimiizdeki doner

kalite ve teknolojide sinirlar zorlamis

Izgara sistemi Urlin pisirme kalitesi ve tad) istediginiz seviyede siz
kullanicilar memnun edecek en ivi sekilde ayadanmistir. Akill touch
panel sayesinde kullaniciya en i kullanim kolayligi ve konforu
saglanmis olup istenilen ayarlar recete seklinde ayarlanabilir tek bir
Urlin pisirme islemni sirasinda 6 ayri regete kullanilabilmektedir. Diger
yandan akilll touch panel uzaktan kontrol dokunmatik ekran ozel
ikaz pencereleri trlin caligma ve vakit tliketimi verileri vs gibi bir cok
standartozelleginindisindaistenilen hertirlliayarve talebitekbbirusb
glincellemesi yardimi ile kullanima gegirecek dzglr bir kisisel isletim
sistemine sahiptir. Kisaca aklinizda ne varsa talep etmeniz veterli
olacaktir. IQVEN DF yakit tiketimindede hissedilebilir birinverter eco
sistemnine sahiptir. Finnimizda yogusmall baca sistemi uygulanmis
olup baca gerektirmden kullanim imkani verir. Ayarlanabilir izgara
sayesinde 35*45 ve 45*65 cm aras! tim tepsi ebatlarinda kullanim
avantajl saglamaktadir. Uriiniimiizde kalite kontrol belgesi mevcut
olup herttirli emnivet ve glivenlik, sizkullanicilaricin en Gst dlizeyde

tutulmustur.

UKF ELEKTRIKLI FIRIN/UKF ELECTRIC

15 Kw
275 kg
380V

Elektirik / Elektiric

TEKNIK OZELLIKLER

ﬁ

UKF DOGALGAZLI FIRIN / UKF GAS

40*60
10 cm
117 cm
100 cm
190 cm
9500 call
2 Kw
300 kg
220V
21 Mbar
Dogalgaz / Naturel Gas




IQVEN / 5 TEPSILI KONVEKSIYONEL FIRIN
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Tava Olgiisii/ Fryer Size

Tavalar Arasi Mesafe / Distance Between Pans
Genislik / Width

Derinlik / Depht

Yiikseklik / Height

Isil Giig / Thermal Power

Elektirik Giicli / Electric Power
Firin Agirlig1 / Oven Weight
Elektirk / Electricity

Dogalgaz / Naturel Gas

Yakit tiiketimi / Fuel Consumption

@
ucler

o Oo

IQVEN akilli panel sayesinde hayal glctinlizde
ne varsa siz soyleyin en buylk vyardimciniz
gerceklestirsin. 9 veya 5 tepsi kapasiteli firinimiz
tamamen paslanmaz celikten Uretilmis olup firin
icine yerlestirilmis fan sayesinde isi sirkilasyonu
homojen bir sekilde dagitilip trlnlerin esit sekilde
pisiriimesi saglanir. Firinlarimizda uygulanan ozel
izolasyon sayesinde vakit tiketimi minimuma
indirilmistir. Yakit sekli opsiyonel olarak (dogalgaz-
elektrikli) tercih edilebilir. Firinimizdakiakilli kontrol
paneli sayesinde standart kontrol panellerinin
ozellikleri haricinde uzaktan kontrol, Grtin sicakhgl,
tek programlamada mayalama ve pisirme ozelligi
vs. gibi aklinizda ne varsa uygulanabilir. Firin igi
kendi yikma (Opsiyonel) sayesinde kullaniciya
rahatlik ve zaman kazandirir. Uriiniimiizde CE
kalite kontrol belgeleri mevcut olup her tirlu
emniyet ve glvenlik en Ust dizeyde saglanmistir.

TEKNIK OZELLIKLER
ﬁ

UKF ELEKTRIKLI FIRIN/UKF ELECTRIC UKF DOGALGAZLI FIRIN / UKF GAS

15 Kw
275 kg
380V

40%60
10 cm
100 cm
125cm
200 cm
9500 call
3 Kw
300 kg
220V
21 Mbar

Elektirik / Elektiric Dogalgaz / Naturel Gas




40x60 / 5 TEPSILI KONVEKSIYONEL FIRIN
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Tava Olgiisii/ Fryer Size

Tavalar Arasi Mesafe / Distance Between Pans
Genislik / Width

Derinlik / Depht

Yiikseklik / Height

Isil Gii¢ / Thermal Power

Elektirik Giicii / Electric Power
Firin Agirlig1 / Oven Weight
Elektirk / Electricity

Dogalgaz / Naturel Gas

Yakit tiiketimi / Fuel Consumption

@
ucler

UKF ELEKTRIKLI FIRIN/UKF ELECTRIC

Elektirik / Elektiric

5 tepsi kapasiteli firinimiz tamamen paslanmaz
celikten Uretilmis olup firin icine verlestirilmis
1 adet fan sayesinde Isi sirkiilasyonu homojen
bir sekilde dagitihp Urunlerin esit sekilde
pisiriimesi saglanir. Firinlarimizda uygulanan
ozel izolasyon sayesinde vakit tuketimi
minimuma indirilmistir. Yakit sekli opsiyonel
edilebilir.

sayesinde Isl,

olarak (dogalgaz-elektrikli) tercih
paneli

zaman, buhar, fan vs. gibi bircok ayarlar kullanic

Firinimizdaki  kontrol
tarafindan istege gore programlanip her drln
ve ceside gore en iyi pisirme imkanini saglar.
Uriiniimiizde CE kalite kontrol belgeleri mevcut
olup her tirli emnivet ve glvenlik en Ust
dlzeyde saglanmistir

TEKNIK OZELLIKLER
%

UKF DOGALGAZLI FIRIN / UKF GAS

40*60
10cm
80 cm
125 cm
188 cm
9500 call
1.5 Kw
225 kg
220V
PARILETS
Dogalgaz / Naturel Gas




45x65 / 5 TEPSILI KONVEKSIYONEL FIRIN
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Tava Olgiisii/ Fryer Size

Tavalar Arasi Mesafe / Distance Between Pans

Geniglik / Width
Derinlik / Depht
Yiikseklik / Height

Isil Giig / Thermal Power
Elektirik Giicii / Electric Power
Firin Agirhig1 / Oven Weight
Elektirk / Electricity

Dogalgaz / Naturel Gas

Yakit tiiketimi / Fuel Consumption

@
ucler

5 tepsi kapasiteli firinimiz tamamen paslanmaz
celikten Uretilmis olup firin icine vyerlestirilmis
1 adet fan sayesinde Isi sirkiilasyonu homojen
bir sekilde dagitihp Urlnlerin esit sekilde
pisiriimesi saglanir. Firinlarimizda uygulanan
ozel izolasyon sayesinde vakit tuketimi
minimuma indirilmistir. Yakit sekli opsiyonel
olarak (dogalgaz-elektrikli) tercih edilebilir.
Firimimizdaki  kontrol paneli sayesinde Isi,
zaman, buhar, fan vs. gibi bircok ayarlar kullanic
tarafindan istege gore programlanip her urtn
ve ceside gore en iyi pisirme imkanini saglar.
Uriiniimiizde CE kalite kontrol belgeleri mevcut
olup her tirli emniyet ve glvenlik en Ust
duzeyde saglanmistir.

TEKNIK OZELLIKLER
%

UKF ELEKTRIKLIi FIRIN/UKF ELECTRIC UKF DOGALGAZLI FIRIN / UKF GAS

45*65
10cm
85 cm
125 cm
188 cm
9500 call
1.5 Kw
225 kg
220V
21 Mbar

Elektirik / Elektiric Dogalgaz / Naturel Gas




34x86 / 5 TEPSILI KONVEKSIYONEL FIRIN
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Tava Olgiisii/ Fryer Size

Tavalar Arasi Mesafe / Distance Between Pans
Genislik / Width

Derinlik / Depht

Yiikseklik / Height

Isil Giig / Thermal Power

Elektirik Giicli / Electric Power
Firin Agirlig1 / Oven Weight
Elektirk / Electricity

Dogalgaz / Naturel Gas

Yakit tiiketimi / Fuel Consumption

@
ucler

5 tepsi kapasiteli firinimiz tamamen paslanmaz
celikten Uretilmis olup firin icine yerlestirilmis
1 adet fan sayesinde isi sirktilasyonu homojen
bir sekilde dagitihp Urlnlerin esit sekilde
pisiriimesi saglanir. Firinlarimizda uygulanan
ozel izolasyon sayesinde vakit tuketimi
minimuma indirilmistir. Yakit sekli opsiyonel
olarak (dogalgaz-elektrikli) tercih edilebilir.
Firimimizdaki  kontrol paneli sayesinde Isi,
zaman, buhar, fan vs. gibi bircok ayarlar kullanici
tarafindan istege gore programlanip her urtn
ve ceside gore en iyi pisirme imkanini saglar.
Uriiniimiizde CE kalite kontrol belgeleri mevcut
olup her tirli emniyet ve glvenlik en Ust
duzeyde saglanmistir

UKF ELEKTRIKLI FIRIN/UKF ELECTRIC

12 Kw
320 kg
380V

Elektirik / Elektiric

TEKNIK OZELLIKLER

ﬁ

UKF DOGALGAZLI FIRIN / UKF GAS

34*86
10 cm
80 cm
150 cm
188 cm
9500 call
1.5 Kw
320 kg
220V
21 Mbar
Dogalgaz / Naturel Gas




40x60 / 9 TEPSILI KONVEKSIYONEL FIRIN
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Tava Olgiisii/ Fryer Size

Tavalar Arasi Mesafe / Distance Between Pans

Geniglik / Width

Derinlik / Depht

Yiikseklik / Height

Isil Giig / Thermal Power
Elektirik Giicii / Electric Power
Firin Agirligi / Oven Weight
Elektirk / Electricity

Dogalgaz / Naturel Gas

Yakit tiiketimi / Fuel Consumption

@
ucler

9 tepsi kapasiteli firinimiz tamamen paslanmaz
celikten Uretilmis olup firin icine vyerlestirilmis
— 2 adet fan sayesinde isi sirktlasyonu homojen
bir sekilde dagitihp Urlnlerin esit sekilde
pisiriimesi saglanir. Firinlarimizda uygulanan

ozel izolasyon sayesinde vakit tuketimi
minimuma indirilmistir. Yakit sekli opsiyonel
olarak (dogalgaz-elektrikli) tercih edilebilir.
Firimimizdaki  kontrol paneli sayesinde Isi,
zaman, buhar, fan vs. gibi bircok ayarlar kullanic
tarafindan istege gore programlanip her urtn
o ve ceside gore en iyi pisirme imkanini saglar.
O Uriiniimiizde CE kalite kontrol belgeleri mevcut
© olup her tirli emniyet ve glvenlik en Ust
duzeyde saglanmistir.

TEKNIK OZELLIKLER
%

UKF ELEKTRIKLIi FIRIN/UKF ELECTRIC UKF DOGALGAZLI FIRIN / UKF GAS

40*60
10cm
80 cm
125 cm
198 cm
c 12500 call
20 Kw 2.5 Kw
275 kg 300 kg
380V 220V
- 21 Mbar
Elektirik / Elektiric Dogalgaz / Naturel Gas




45x65 / 9 TEPSILI KONVEKSIYONEL FIRIN
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Tava Olgiisii/ Fryer Size

Tavalar Arasi Mesafe / Distance Between Pans
Geniglik / Width

Derinlik / Depht

Yiikseklik / Height

Isil Giig / Thermal Power

Elektirik Giicii / Electric Power

Firin Agirhigi / Oven Weight
Elektirk / Electricity

Dogalgaz / Naturel Gas

Yakit tiiketimi / Fuel Consumption

@
ucler

9 tepsi kapasiteli firinimiz tamamen paslanmaz
celikten Uretilmis olup firin icine vyerlestirilmis
2 adet fan sayesinde isi sirktlasyonu homojen
bir sekilde dagitihp Urlnlerin esit sekilde
pisiriimesi saglanir. Firinlarimizda uygulanan
ozel izolasyon sayesinde vakit tuketimi
minimuma indirilmistir. Yakit sekli opsiyonel
olarak (dogalgaz-elektrikli) tercih edilebilir.
Firimimizdaki  kontrol paneli sayesinde Isi,
zaman, buhar, fan vs. gibi bircok ayarlar kullanic
tarafindan istege gore programlanip her urtn
ve ceside gore en iyi pisirme imkanini saglar.
Uriiniimiizde CE kalite kontrol belgeleri mevcut
olup her tirli emniyet ve glvenlik en Ust
duzeyde saglanmistir.

TEKNIK OZELLIKLER
%

UKF ELEKTRIKLI FIRIN/UKF ELECTRIC UKF DOGALGAZLI FIRIN / UKF GAS

45*65
10cm
85 cm
125 cm
198 cm
12500 call
2.5 Kw
300 kg
220V
21 Mbar

Elektirik / Elektiric Dogalgaz / Naturel Gas




34x86 / 9 TEPSILI KONVEKSIYONEL FIRIN
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Tava Olgiisii/ Fryer Size

Tavalar Arasi Mesafe / Distance Between Pans
Genislik / Width

Derinlik / Depht

Yiikseklik / Height

Isil Giig / Thermal Power

Elektirik Giicli / Electric Power

Firin Agirlig1 / Oven Weight

Elektirk / Electricity

Dogalgaz / Naturel Gas

Yakit tiiketimi / Fuel Consumption

@
ucler

9 tepsi kapasiteli firinimiz tamamen paslanmaz
celikten Uretilmis olup firin icine vyerlestirilmis
2 adet fan sayesinde isi sirktlasyonu homojen
bir sekilde dagitihp Urlnlerin esit sekilde
pisiriimesi saglanir. Firinlarimizda uygulanan
ozel izolasyon sayesinde vakit tuketimi
minimuma indirilmistir. Yakit sekli opsiyonel
edilebilir.

sayesinde Is|,

olarak (dogalgaz-elektrikli) tercih
paneli

zaman, buhar, fan vs. gibi bircok ayarlar kullanic

Firinimizdaki - kontrol
tarafindan istege gore programlanip her urtn
ve ceside gore en iyi pisirme imkanini saglar.
Uriiniimiizde CE kalite kontrol belgeleri mevcut
olup her tirli emniyet ve glvenlik en Ust
duzeyde saglanmistir.

UKF ELEKTRIKLIi FIRIN/UKF ELECTRIC

Elektirik / Elektiric

TEKNIK OZELLIKLER
%

UKF DOGALGAZLI FIRIN / UKF GAS

3486
10cm
80 cm
150 cm
198 cm
12500 call
2.5 Kw
300 kg
220V
21 Mbar
Dogalgaz / Naturel Gas




45x65 / 5 Tepsili KONVEKSIYONEL FIRIN / SOGUTMA DOLAPLI
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5 tepsi kapasiteli firinimiz tamamen paslanmaz
celikten Uretilmis olup firin icine yerlestirilmis
1 adet fan sayesinde isi sirktilasyonu homojen
bir sekilde dagitihp Urlnlerin esit sekilde
pisiriimesi saglanir. Firinlarimizda uygulanan
ozel izolasyon sayesinde vakit tuketimi

minimuma indirilmistir. Yakit sekli opsiyonel

205

olarak (dogalgaz-elektrikli) tercih edilebilir.
Firimimizdaki  kontrol paneli sayesinde Isi,
zaman, buhar, fan vs. gibi bircok ayarlar kullanici
tarafindan istege gore programlanip her urtn
ve ceside gore en iyi pisirme imkanini saglar.

Uriiniimiizde CE kalite kontrol belgeleri mevcut
olup her tirli emniyet ve glvenlik en Ust
duzeyde saglanmistir. Alt kisminda soguk dolap

sistemi mevcuttur.

TEKNIK OZELLIKLER
ﬁ

UKF ELEKTRIKLI FIRIN/UKF ELECTRIC UKF DOGALGAZLI FIRIN / UKF GAS

Tava Olgiisii/ Fryer Size 45*65
Tavalar Arasi Mesafe / Distance Between Pans 10 cm
Geniglik / Width 85 cm
Derinlik / Depht 125 cm
Yiikseklik / Height 205 cm
Isil Giig / Thermal Power = 9500 call
Elektirik Giicli / Electric Power 18 Kw 7.25 Kw
Firin Agirlig1 / Oven Weight 380 kg 380 kg
Elektirk / Electricity 380V 220V
Dogalgaz / Naturel Gas - 21 Mbar
Yakit tiiketimi / Fuel Consumption Elektirik / Elektiric Dogalgaz / Naturel Gas

dcler \ 25



45x65 / 5 Tepsili KONVEKSIYONEL FIRIN / CONVECTION OVEN
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° 5 tepsi kapasiteli firinimiz tamamen paslanmaz
— celikten Uretilmis olup firin icine yerlestirilmis
1 adet fan sayesinde isi sirktilasyonu homojen
bir sekilde dagitihp Urlnlerin esit sekilde

pisiriimesi saglanir. Firinlarimizda uygulanan
ozel izolasyon sayesinde vakit tuketimi

minimuma indirilmistir. Yakit sekli opsiyonel

200

olarak (dogalgaz-elektrikli) tercih edilebilir.
Firimimizdaki  kontrol paneli sayesinde Isi,
zaman, buhar, fan vs. gibi bircok ayarlar kullanici
tarafindan istege gore programlanip her urtn
ve ceside gore en iyi pisirme imkanini saglar.

Uriiniimiizde CE kalite kontrol belgeleri mevcut
olup her tirli emniyet ve glvenlik en Ust

duzeyde saglanmistir. Taban tuglali firinda pide
ve pizza turu drunler pisirilmektedir.

125

TEKNIK OZELLIKLER
ﬁ

UKF ELEKTRIKLI FIRIN/UKF ELECTRIC UKF DOGALGAZLI FIRIN / UKF GAS

Tava Olgiisii/ Fryer Size 45*65
Tavalar Arasi Mesafe / Distance Between Pans 10 cm
Geniglik / Width 85 cm
Derinlik / Depht 125 cm
Yiikseklik / Height 200 cm
Isil Giig / Thermal Power = 9500 call
Elektirik Giicli / Electric Power 27 Kw 11 Kw
Firin Agirlig1 / Oven Weight 380 kg 380 kg
Elektirk / Electricity 380V 220V
Dogalgaz / Naturel Gas - 21 Mbar

Yakit tiiketimi / Fuel Consumption Elektirik / Elektiric Dogalgaz / Naturel Gas

dcler \ 27



40x60 / 5 TEPSILI KONVEKSIYONEL + TABAN TUGLALI FIRIN

B [0»|«m @y @d)| @i

28 / Scler



215

I

Tava Olgiisii/ Fryer Size

Tavalar Arasi Mesafe / Distance Between Pans

Genislik / Width
Derinlik / Depht
Yiikseklik / Height

Isil Giig / Thermal Power

Elektirik Giicii / Electric Power

Firin Agirlig1 / Oven Weight

Elektirk / Electricity
Dogalgaz / Naturel Gas

Yakit tiiketimi / Fuel Consumption

@
ucler

5 tepsi kapasiteli firinimiz tamamen paslanmaz
celikten Uretilmis olup firin icine yerlestirilmis
1 adet fan sayesinde isi sirktilasyonu homojen
bir sekilde dagitihp Urlnlerin esit sekilde
pisiriimesi saglanir. Firinlarimizda uygulanan
ozel izolasyon sayesinde vakit tuketimi
minimuma indirilmistir. Yakit sekli opsiyonel
tercih  edilebilir.

olarak (dogalgaz-elektrikli)

Firimimizdaki  kontrol paneli sayesinde Isi,
zaman, buhar, fan vs. gibi bircok ayarlar kullanici
tarafindan istege gore programlanip her urtn
ve ceside gore en iyi pisirme imkanini saglar.
Uriiniimiizde CE kalite kontrol belgeleri mevcut
olup her tirli emniyet ve glvenlik en Ust
duzeyde saglanmistir. Taban tuglali firinda pide

ve pizza turu drunler pisirilmektedir.

UKF ELEKTRIKLI FIRIN/UKF ELECTRIC

36 Kw
380 kg
380 V

Elektirik / Elektiric

TEKNIK OZELLIKLER

ﬁ

UKF DOGALGAZLI FIRIN / UKF GAS

40*60
10 cm
80 cm
125cm
215cm
9500 call
20 Kw
380 kg
220V
21 Mbar
Dogalgaz / Naturel Gas










TABAN TUGLALI DOGALGAZLI FIRIN
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122\l
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Geniglik / Width
Derinlik / Depht
Yiikseklik / Height

Genislik / Width
Derinlik / Depht
Yiikseklik / Height

@
ucler

Her katin taban ve tavan isisi 50-400 derece
arasinda iki kademeli olarak kontrol edilebilir.
Her iki kat birbirinde bagimsizdir. Sicaklik (kat ici
alt ve Ust sicakligl) her katta istege gore farkli
avarlanabilir. Boylece istenilen katlar calistirilip
digeri devre disi birakilabilir. Her katin tabani
iki parca ozel ates tuglasi ile kaplidir ve bu
tuglalar sayesinde Isisini uzun siure muhafaza
eder. Firinin altinda ki dolap mayalama ve sicak
tutma icin kullanilabilir, sicakhgl 30-90 derece
avarlanabilir. Firinda tim mayali pastane
mamulleri Karadeniz pidesi, Kir pidesi, Guveg,
Lahmacun, Simit, Baklava, Pizza, Borek, Kuru
pasta cesitleri, Firin yemekleri eski odunlu tag
firinlarin lezzetini aratmayacak sekilde standart
olarak pisirilebilmektedir. CE kalite kontrol
belgeleri mevcut olup her turli emniyet ve
guvenlik en Ust dizeyde saglanmistir.

TEKNIK OZELLIKLER
ﬁ

DOGALGAZLI FIRIN / GAS UDF 100
DI§ OLCULER
145 cm
122 cm
195 cm
ic OLCULER
95 cm
90 cm

15 cm




TABAN TUGLALI DOGALGAZLI DIJiTAL FIRIN
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Geniglik / Width
Derinlik / Depht
Yiikseklik / Height

Geniglik / Width
Derinlik / Depht
Yiikseklik / Height

@
ucler

Her katin taban ve tavan isisi 50-400 derece
arasinda iki kademeli olarak kontrol edilebilir.
Her iki kat birbirinde bagimsizdir. Sicaklik (kat ici
alt ve Ust sicakligl) her katta istege gore farkli
avarlanabilir. Boylece istenilen katlar calistirilip
digeri devre disi birakilabilir. Her katin tabani
iki parca ozel ates tuglasi ile kaplidir ve bu
tuglalar sayesinde Isisini uzun siure muhafaza
eder. Firinin altinda ki dolap mayalama ve sicak
tutma icin kullanilabilir, sicakhgl 30-90 derece
avarlanabilir. Firinda tim mayali pastane
mamulleri Karadeniz pidesi, Kir pidesi, Guveg,
Lahmacun, Simit, Baklava, Pizza, Borek, Kuru
pasta cesitleri, Firin yemekleri eski odunlu tag
firinlarin lezzetini aratmayacak sekilde standart
olarak pisirilebilmektedir. CE kalite kontrol
belgeleri mevcut olup her turli emniyet ve
guvenlik en Ust dizeyde saglanmistir.

TEKNIK OZELLIKLER
ﬁ

DOGALGAZLI FIRIN / GAS UDF 100
DIS OLCULER
145 cm
122 cm
195 cm
ic OLGULER
95 cm
90 cm
15cm




ANTIK SERISI TABAN TUGLALI DOGALGAZLI FIRIN
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Geniglik / Width
Derinlik / Depht
Yiikseklik / Height

Geniglik / Width
Derinlik / Depht
Yiikseklik / Height

@
ucler

Her katin taban ve tavan isisi 50-400 derece
arasinda iki kademeli olarak kontrol edilebilir.
Her iki kat birbirinde bagimsizdir. Sicaklik (kat ici
alt ve Ust sicakligl) her katta istege gore farkli
avarlanabilir. Boylece istenilen katlar calistirilip
digeri devre disi birakilabilir. Her katin tabani
iki parca ozel ates tuglasi ile kaplidir ve bu
tuglalar sayesinde Isisini uzun siure muhafaza
eder. Firinin altinda ki dolap mayalama ve sicak
tutma icin kullanilabilir, sicakhgl 30-90 derece
avarlanabilir. Firinda tim mayali pastane
mamulleri Karadeniz pidesi, Kir pidesi, Guveg,
Lahmacun, Simit, Baklava, Pizza, Borek, Kuru
pasta cesitleri, Firin yemekleri eski odunlu tag
firinlarin lezzetini aratmayacak sekilde standart
olarak pisirilebilmektedir. CE kalite kontrol
belgeleri mevcut olup her turli emniyet ve
guvenlik en Ust dizeyde saglanmistir.

TEKNIK OZELLIKLER
ﬁ

DOGALGAZLI FIRIN / GAS UDF 100
DIS OLCULER
145 cm
125 cm
195 cm
ic OLGULER
95 cm
90 cm

15 cm










TABAN TUGLALI ELEKTRIKLI FIRIN
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Her katin taban ve tavan isisi 50-400 derece
arasinda iki kademeli olarak kontrol edilebilir.
Her iki kat birbirinde bagimsizdir. Sicaklk (kat igi
alt ve ust sicakligl) her katta istege gore farkli
avarlanabilir. Boylece istenilen katlar calistirilip
digeri devre disi birakilabilir. Her katin tabani
iki parca ozel ates tuglasi ile kaplidir ve bu
tuglalar sayesinde Isisini uzun stre muhafaza
eder. Firinin altinda ki dolap mayalama ve sicak
tutma icin kullanilabilir, sicakligl 30-90 derece
avarlanabilir. Firinda tim mayali pastane
mamulleri Karadeniz pidesi, Kir pidesi, Guveg,
Lahmacun, Simit, Baklava, Pizza, Borek, Kuru
pasta cesitleri, Firin yemekleri eski odunlu tas
firinlarin lezzetini aratmayacak sekilde standart
olarak pisirilebilmektedir. TSE kalite kontrol
belgeleri mevcut olup her tirli emniyet ve
guvenlik en Ust dizeyde saglanmistir.

Genislik / Width
Derinlik / Depht
Yiikseklik / Height

Genislik / Width
Derinlik / Depht
Yiikseklik / Height

TEKNIK OZELLIKLER
ﬁ

ELEKTRIKLI FIRIN UEF
DIS OLCULER
135cm
100 cm
186 cm
ic OLCULER
95 cm
90 cm

15 cm




TABAN TUGLALI ELEKTRIKLI FIRIN
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Genislik / Width
Derinlik / Depht

Yiikseklik / Height

Genislik / Width
Derinlik / Depht
Yiikseklik / Height

@
ucler

Dokunmatik akilli  panel sayesinde hayal
glclnuzde ne varsa siz soyleyin en buyuk
yardimciniz gerceklestirsin. Her iki kat birbirinde
bagimsizdir. Sicaklik (kat ici alt ve Ust sicakligi)
her katta istege gore farkli ayarlanabilir. Boylece
istenilen katlar calistirilip digeri devre disi
birakilabilir. Her katin tabani iki parca ozel ates
tuglasi ile kaphdir ve bu tuglalar sayesinde isisini
uzun slre muhafaza eder. Firnin altinda ki
dolap mayalama ve sicak tutma igin kullanilabilir,
sicakligl 30-90 derece ayarlanabilir. Firinda tum
mavall pastane mamulleri Karadeniz pidesi, Kir
pidesi, Glvec, Lahmacun, Simit, Baklava, Pizza,
Baorek, Kuru pasta cesitleri, Firin yemekleri eski
odunlu tas firinlarin lezzetini aratmayacak sekilde
standart olarak pisirilebilmektedir. TSE kalite
kontrol belgeleri mevcut olup her tirli emniyet ve
glvenlik en Ust duzeyde saglanmistir.

TEKNIK OZELLIKLER
ﬁ

ELEKTRIKLI FIRIN UEF
DIS OLCULER
140 cm
100 cm
186 cm
ic OLCULER
95 cm
90 cm

15 cm




MIiNi ELEKTRIKLI FIRIN
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Genislik / Width
Derinlik / Depht
Yiikseklik / Height

Genislik / Width
Derinlik / Depht
Yiikseklik / Height

Her katin taban ve tavan isisi 50-400 derece
arasinda iki kademeli olarak kontrol edilebilir.
Her iki kat birbirinde bagimsizdir. Sicaklk (kat igi
alt ve ust sicakligl) her katta istege gore farkli
avarlanabilir. Boylece istenilen katlar calistirilip
digeri devre disi birakilabilir. Her katin tabani
iki parca ozel ates tuglasi ile kaplidir ve bu
tuglalar sayesinde Isisini uzun stre muhafaza
eder. Firinin altinda ki dolap mayalama ve sicak
tutma icin kullanilabilir, sicakligl 30-90 derece
avarlanabilir. Firinda tim mayali pastane
mamulleri Karadeniz pidesi, Kir pidesi, Guveg,
Lahmacun, Simit, Baklava, Pizza, Borek, Kuru
pasta cesitleri, Firin yemekleri eski odunlu tas
firinlarin lezzetini aratmayacak sekilde standart
olarak pisirilebilmektedir. TSE kalite kontrol
belgeleri mevcut olup her tirli emniyet ve
guvenlik en Ust dizeyde saglanmistir.

TEKNIK OZELLIKLER
ﬁ

MiNi ELEKTRIKLI FIRIN
DI§ OLGULER

ic OLCULER




NOSTALJI SERISI MiNi ELEKTRIKLI FIRIN
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Genislik / Width
Derinlik / Depht
Yiikseklik / Height

Genislik / Width

Derinlik / Depht
Yiikseklik / Height

@
ucler

Her katin taban ve tavan isisi 50-400 derece
arasinda iki kademeli olarak kontrol edilebilir.
Her iki kat birbirinde bagimsizdir. Sicaklk (kat igi
alt ve ust sicakligl) her katta istege gore farkli
avarlanabilir. Boylece istenilen katlar calistirilip
digeri devre disi birakilabilir. Her katin tabani
iki parca ozel ates tuglasi ile kaplidir ve bu
tuglalar sayesinde Isisini uzun stre muhafaza
eder. Firinin altinda ki dolap mayalama ve sicak
tutma icin kullanilabilir, sicakligl 30-90 derece
avarlanabilir. Firinda tim mayali pastane
mamulleri Karadeniz pidesi, Kir pidesi, Guveg,
Lahmacun, Simit, Baklava, Pizza, Borek, Kuru
pasta cesitleri, Firin yemekleri eski odunlu tas
firinlarin lezzetini aratmayacak sekilde standart
olarak pisirilebilmektedir. TSE kalite kontrol
belgeleri mevcut olup her tirli emniyet ve
guvenlik en Ust dizeyde saglanmistir.

TEKNIK OZELLIKLER
ﬁ

MiNi ELEKTRIKLI FIRIN
DI§ OLCULER

iC OLCULER




ANTIK SERISI ELEKTRIKLI FIRIN
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Geniglik / Width
Derinlik / Depht
Yiikseklik / Height

Genislik / Width

Derinlik / Depht
Yiikseklik / Height

@
ucler

Her katin taban ve tavan isisi 50-400 derece
arasinda iki kademeli olarak kontrol edilebilir.
Her iki kat birbirinde bagimsizdir. Sicaklk (kat igi
alt ve ust sicakligl) her katta istege gore farkli
avarlanabilir. Boylece istenilen katlar calistirilip
digeri devre disi birakilabilir. Her katin tabani
iki parca ozel ates tuglasi ile kaplidir ve bu
tuglalar sayesinde Isisini uzun stre muhafaza
eder. Firinin altinda ki dolap mayalama ve sicak
tutma icin kullanilabilir, sicakligl 30-90 derece
avarlanabilir. Firinda tim mayali pastane
mamulleri Karadeniz pidesi, Kir pidesi, Guveg,
Lahmacun, Simit, Baklava, Pizza, Borek, Kuru
pasta cesitleri, Firin yemekleri eski odunlu tas
firinlarin lezzetini aratmayacak sekilde standart
olarak pisirilebilmektedir. TSE kalite kontrol
belgeleri mevcut olup her tirli emniyet ve
guvenlik en Ust dizeyde saglanmistir.

TEKNIK OZELLIKLER
ﬁ

MiNi ELEKTRIKLI FIRIN

DIS OLGULER

ic OLGULER










UPF-100 PASTA BOREK FIRINI

52 / Scler



160

100

Genislik / Width
Derinlik / Depht
Yiikseklik / Height

Dogalgaz / Naturel Gas

Yakit tiiketimi / Fuel Consumption

@
ucler

Her tirli pastane Uurlnleri ve pide cesitleri
pisirilebilmektedir. ~ Firinimizda  firmamizin
gelistirdigi izolasyon ve Isi sirkilasyon sistemi
sayesinde urtnlerimiz kaliteli bir sekilde pisirilir.
Ayarlanabilir —ayaklari  sayesinde teraziye
alinabilir. CE ve TSE kalite kontrol belgeleri
mevcut olup her turli emniyet ve glvenlik en
ust duzeyde saglanmistir.

TEKNIK OZELLIKLER

ﬁ

UPF DOGALGAZLI FIRIN / UPF 100

100 cm

100 cm

160 cm

27.5 Kw
Dogalgaz / Naturel Gas




TEK KAPILI PIDE VE GUVEC FIRINI
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Genislik / Width
Derinlik / Depht
Yiikseklik / Height

Dogalgaz / Naturel Gas

Yakit tiiketimi / Fuel Consumption

@
ucler

Her turlt pide cesitleri pisirilebilmektedir.
Firinimizda firmamizin gelistirdigi izolasyon ve
Isi sirkllasyon sistemi sayesinde Urunlerimiz
kaliteli bir sekilde pisirilir. Ayarlanabilir ayaklari
sayesinde teraziye alinabilir.

TEKNIK OZELLIKLER
ﬁ

UPF DOGALGAZLI FIRIN / UPF 100

118 cm
98 cm
140 cm
160 cm 160 cm
Dogalgaz / Naturel Gas




GUVEC FIRINI
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Genislik / Width
Derinlik / Depht

Yiikseklik / Height

Dogalgaz / Naturel Gas

Yakit tiiketimi / Fuel Consumption

Her turlt pide cesitleri pisirilebilmektedir.
Firimimizda firmamizin gelistirdigi izolasyon ve
Isi sirkllasyon sistemi sayesinde Urunlerimiz
kaliteli bir sekilde pisirilir. Ayarlanabilir ayaklari
sayesinde teraziye alinabilir.

TEKNIK OZELLIKLER
ﬁ

UPF DOGALGAZLI FIRIN / UPF 100

90 cm
98 cm
170 cm
160 cm 160 cm
Dogalgaz / Naturel Gas
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Merkez Fabrika
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